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Gnocchi, en geleneksel sekilde patates, bugday unu ve tuzun harmanlanmasiyla olusur.
italyan mutfagina 6zgu, yumusak bir makarna turiduor.
Granoro'nun bu Gnocchi'sinin iceriginin %80’ italya bdélgesine ait taze patateslerden
olusmaktadir, patates tozu ya da aromasi kullaniimamigstir. Geleneksel italyan lezzetini
sunmayi amacglayan premium bir 0rondur.

l

19PD ZL X 00§
0JOUDJIS) IYyOo0UsS

S

i patate fres

PATATE FRESCHE
E SEMOLA DI

GRANO DURO —
100% ITALIANE = ae—

Pisirme Onerisi;

Pisirme Genellikle tuzlu kaynayan suda pisirilir, daha sonra gesitli soslarla sislenir. Diger makarnalara alternatif
olarak tiketilebilir. Bunun yaninda bazi ana yemeklerin yaninda garnitUr olarak servis edilebilir. Gnocchi genelde
eritilmis tereyagdi, krema, pesto, besamel, triflo soslar veya tercih ettiginiz diger soslar ile lezzetlendirilir.
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